
Antipasti
Insalata di calamari e carciofi 19,80 €
e crema di  nduja 
Salade de calamars et artichauts  
et crème nduja

Polipo alla griglia con cardoncelli 19,80 € 
Poulpe grillé aux cardoncelles

Crudo di tonno finocchio e arancia  18,80 € 
Carpaccio de thon, fenouil et orange

Tartara di Manzo al coltello,  21,00 € 
ricotta al limone  e punte di asparagi 
Tartare de boeuf au couteau, ricotta  
au citron et pointes d‘asperges

Carpaccio di pesce spada 18,80 € 
e ribes rossi 
Carpaccio d‘espadon et de groseilles rouges

Bruschetta burrata e culatello  19,20 € 
Bruschetta avec burrata et culatello

Verdure alla griglia con tomino  16,80 €
caldo e mandorle tostate 
Légumes grillés au tomino, amandes  
chaudes et grillées

Antipasto Edesia (per due persone) 29,00 € 
Sélection de poisson ou de viande
(pour deux personnes)

Carne
Suprema di pollo salsa  21,80 €
al rosmarino 
Suprême de poulet, sauce au romarin

Filetto di manzo melanzane 29,60 €
viola e caciocavallo podolico  
Filet de boeuf aubergine violette et podolico 
caciocavallo

Filetto di manzo in crosta  31,60 €
di pistacchio salsa al marsala 
Filet de boeuf en croûte de pistache,  
sauce marsala

Tagliata di manzo al sale affumicato 31,00 € 
cardoncelli trifolati e prezzemolo 
Tagliata de boeuf au sel fumé  
avec cardoncelles sautées au persil

Filetto di manzo al Passito 29,80 €  
di Pantelleria salvia e guanciale croccante
Filet de boeuf à la sauge Passito  
de Pantelleria et Guanciale croustillant

Costolette d‘agnello alla griglia  34,80 € 
erbe aromatiche e carciofi trifolati 
Côtes d‘agneau grillées, herbes aromatiques  
et artichauts sautés

Carre d’agnello al nero d‘avola 35,60 €
pomodorini e cipollotti brasati 
Carre d‘agneau au nero d‘avola, tomates  
cerises et oignons braisés

Formaggi
Selezione di formaggi 16,00 € 

Testun ubriaco al Barolo  9,00 €

Ocelli in foglie di castagno   9,00 €

Maggengo al fieno e birra   9,00 €

Parmigiano oro vacce rosse   9,00 €

Pecorino cuguzi al tartufo   9,00 €

Dolce
Crema di latte caramello  8,40 € 
salato 
Crème de lait au caramel salé

Tiramisù con crema alla Lunarda  8,40 € 
Tiramisu à la crème Lunarda  

Semifreddo alla vaniglia 8,60 € 
meringato frutti rossi 
Semifreddo meringué aux fruits rouges

Veli di grano,  9,60 € 
crema di mascarpone e fragole  
Voile de blé à la crème de mascarpone  
et fraises

Sorbetto al limone profumato 8,00 €
alla liquirizia 
Sorbet au citron  parfumè à la réglisse

Tartara di fragole e Bombardino  9,50 € 
al Moscato d‘Asti 
Tartare de fraise et Zabajon au Moscato d‘Asti

Il Cannolo 8,40 €

Nous travaillons avec les 14 allergènes. La liste des allergènes numérotés de 1 à 14 est consultable sur simple demande.

Primi Piatti
Chicche di patate  18,60 € | 23,60 € 
ai gamberi  crema di burrata  
e pistacchio 
Gnocchi de pommes de terre aux crevettes 
argentin ,Burrata et pistache

Chitarrine alla nduja  15,60 € | 19,60 €
e ricotta 
Chitarrine alla nduja et ricotta

Tagliatelle con puntine 15,80 € | 19,80 €
di filetto di manzo, capperi al sale,  
origano, pomodoro e basilico
Tagliatelles au filet de boeuf, câpres au sel,
origan, tomate et basilic 

Spaghetti alle vongole  16,00 € | 21,00 € 
Spaghetti aux palourdes(ail ,huile,persil)

Quadroni di bufala e                 15,80 € | 19,80 €
pomodoro basilico e mandorle tostate
Quadroni di bufala et tomate,  
basilic et amandes grillées

Paccheri misto mare 18,80 € | 23,80 € 
Paccheri mixte de poissons et crustacés

Essenzialmente carbonara 13,20 € | 17,20 € 
Spaghetti carbonara classique

Ravioli Scamorza, 18,60 € | 23,60 €   
melanzana  pesce spada e finocchietto 
selvatico
Raviolii  scamorza aux aubergines,  
espadon et fenouil sauvage

entrée    plat

Tagliata di tonno  28,60 € 
cipolle rosse  arancia menta 
Tagliata de Thon ognons rouge  caramèlisè
orange et menthe
Bocconcini di spigola  28,20 €
in crosta di pistacchio 
Filet de bar en croûte de pistache

Steccato di polipo, gamberoni  33,60 € 
e calamari con salmoriglio al finocchietto 
selvatico
Steccato de poulpe, Gambas et calamars au 
salmoriglio  au fenouil sauvage et tomates

Filetto di spigola al forno 28,20 €
con punte di asparagi  
Filet de bar au four et pointes d‘asperges

Pesce spada grigliato  27,80 €
con  caponata in agrodolce 
Espadon grillé avec caponata aigre-douce

Guazzetto di pesce e crostacei 35,60 €
 allo Zafferano 
Guazzetto  de poisson et crustacés au safran  

Pesce

végétarien


